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PARTEA PERSONALA
Preambul

Cercetarea efectuati s-a desfasurat cu respectarea legislatiei in vigoare. Studiile au fost
efectuate tinindu-se cont de toate aspectele de etici (aspecte care le conferd legitimitate) si cu
respectarea legii nr. 677/2001 pentru protectia persoanelor cu privire la prelucrarea datelor cu
caracter personal si libera circulatie a acestor date.

Obiectivele cercetarii

Plecind de la datele prezentate in partea generald a prezentei lucréri, avind In vedere
¢a in cadrul consolidirii osoase (formarea calusului) existd 2 etape importante din punct de
vedere al factorilor vasculari, respectiv etapa inflamatorie si etapa de invazie vasculard pe de
o parte si existenta unor compusi biologic activi in compozitia vinului (compusi care
influenteaza inflamatia si dezvoltarea vasculard) pe de altd parte, putem concluziona ca exist
cu siguranta o legiturd intre consumul de vin si consolidarea osoasd sau structura osoasa.
Avand in vedere ideea enuntatd anterior, in realizarea cercetdrii am urmarit urmatoarele
obiective:

d Stabilirea unor praguri de definire a consumului ocazional si cronic de alcool,

conform datelor din literatura de specialitate;

v Investigarea modului in care consumul cronic sau ocazional de vin influenteaza

calitatea osului fatd de populatia neconsumatoare;

v Investigarea modului in care consumul cronic sau ocazional de vin influenteaza

conformatia traiectelor de fracturd la nivelul extremititii distale a radiusului fata de

populatia neconsumatoare;

v Investigarea modului in care consumul cronic sau ocazional de vin influenteaza

deplasarea secundard in focarul de fracturd la nivelul extremitétii distale a radiusului

fata de populatia neconsumatoare;

4 Investigarea modului in care consumul cronic sau ocazional de vin influenteaza

recuperarea functionald la nivelul articulatiei pumnului dupd fractura extremitéii

distale a radiusului fatd de populatia neconsumatoare;

v Introducerea rezultatelor obtinute intr-un program de analiza statistic;

v Determinarea compozitiei fenolice pentru un numér de 5 vinuri de origine

controlata

v Determinarea compozitiei in metale pentru un numdr de 5 vinuri de origine

controlata

Material si metoda

in prezenta lucrare a fost analizatd o serie de 3773 de cazuri cu fracturd de radius
distal, dintr-un total de 21.512 cazuri care au fost diagnosticate cu fracturi ale membrelor. Aga
cum putem observa, procentul fracturilor de radius distal in toatalul fracturilor este de 17,53
%, putin peste media de 15% raportatd in literatura de specialitate.

Aceastd serie de cazuri a fost Inregistratd intre luna noiembrie 2009 si pand in luna
februarie 2014,

Din acestd serie de cazuri un numir de 366 au fost spitalizate si s-a intervenit
chirurgical. Restul de 3407 de cazuri au beneficiat de tratament conservator.



Criterii de selectie

in functie de obiectivul urmarit, cazurile au fost selectate pe categorii de varstd, pentru
a exclude influentele determinate de instalarea osteoporozel.

Au fost excluse din studiu cazurile care au primit medicatie ce favorizeaza instalarea
osteoporozel.

fn evaluarea functionald au fost excluse cazurile la care s-a practicat conversia
tratamentului conservator in tratament chirurgical.

Au fost indepirtate din loturile de studiu cazurile la care traumatismul initial a fost de
inaltd energie.

Cazurile la care s-a practicat sectionarea aparatului gipsat pentru indepartarea
fenomenelor de compresie nu au fost considerate in evaluarea functionald si a deplasarilor
secundare.

in cazurile in care, dupa reducerea ortopedicd in cazurile care s-au prezentat cu
intarziere in serviciul de ortopedie-traumatologie, nu s-au obtinut rezultate radiologice
satisfaciitoare, acestea nu au mai fost cuantificate la evaludrile urmétoare.

Cazurile care au prezentat ca patologie asociatd afectiuni psihiatrice sau retard mintal
care au impiedicat urmarea unui program adecvat de reabilitare functionala au fost de
asemenea excluse din loturile de studiu.

Decesele survenite in perioada de evaluare, fracturile iterative au fost excluse din
loturile de evaluare functionala.

Cazurile la care s-a constatat un consum moderat sau cronic de alte bauturi alcoolice
au fost eliminate sin loturile de studiu.

Cazurile la care s-a constatat un consum ocazional de alte bauturi alcoolice au fost
incadrate in categoria neconsumatorilor.

Protocol terapeutic
Cazurile incluse in prezentul studiu au urmat urmatorul protocol de tratament:

v In cazul optiunii terapeutice conservatoare, imobilizarea a fost realizatd prin
contentie in aparat gipsat. Pentru fracturile stabile, fard deplasare, s-a practicat imobilizarea cu
aparat gipsat antebrahipalmar timp de 4 sdptdméni. Pentru fracturile cu deplasare §i instabile
s-a procedat la reducere ortopedica prin ligamentotaxis, sub anestezie locald cu Xilinad 1%, si
imobilizare cu aparat gipsat antebrahipalmar in pozitie de flexie palmara si deviatie cubitald in
functie de tipul de fracturd si gradul de deplasare, pentru 0 perioadd de 3 sdptdméni. La
controlul de la 21 de zile s-a procedat la conversia aparatului gipsat in aparat gipsat
antebrahipalmar in pozitie de rectitudine pentru o perioadd de incé 3 saptamani. In cazul
fracturilor de radius distal asociate cu fractura de cubitus distal, contentia s-a realizat cu aparat
gipsat brahipalmar, respectdndu-se perioadele de imobilizare conform deplasarilor si
stabilitatii traiectelor. in cazul in care s-a constat producerea unei deplasari secundare
precoce, s-a procedat la:

v Evaluarea radiologicd — s-a facut atat in perioada de imobilizare cat si periodic
in perioada de recuperare functionald. Controlul radiologic s-a realizat cu radiografie dupd
reducerea fracturii, la 21 de zile, la suprimarea imobilizirii, la controalele de la una, doud,
trei, sase si 12 luni dupd suprimarea imobilizarii. Restul controalelor au fost realizate
fluoroscopic, in prezenta radiografiei martor executate la ultimul control. Perioada criticd,
respectiv primele 21 de zile, a necesitat in cazul fracturilor instabile evaluari radiologice



conform protocoalelor de supraveghere, respectiv la doud, patru, sase, opt, zece si
patrusprezece zile.

In cazul in care s-a constat o deteriorare inacceptabild a reducerii focarului de fractura
fati de controlul anterior sau fati de aspectul imediat postreductional, s-a efectuat o
radiografie martor. Ulterior, a fost suprimata imobilizarea si au fost reluate manevrele de
reducere. Daca la radiografia de control a fost constatata o reducere acceptabila, s-a continuat
cu protocolul de tratament conservator. Reducerile inacceptabile au beneficiat de reducere
sangeranda si fixare interna.

v Reabilitarea functionala — s-a realizat doar in serviciile teritoriale de
kinetoterapie cu scopul de control eficient al similaritatii programelor de gimnastica. In
perioada de contentie, toate cazurile au efectuat un program intensiv de gimnasticd a
degetelor, atat gimnasticd libera cat si o gimnastica de semiincéarcare (s-a exersat capacitatea
de prehensiune, utilizandu-se o minge de tenis de cdmp). A fost interzisa utilizarea cercurilor
elastice sau a altor elemente de forta in programul de gimnasticd cu scopul de a impiedica
aparitia fortelor de forfecare la nivelul focarului de fracturd. Dupa suprimarea imobilizarii,
cazurile au fost evaluate din punct de vedere functional, apoi au fost dirijate spre cabinetele
teritoriale de balneo-fizio-kinetoterapie. Reevaluarea functionald s-a realizat periodic, pentru a
putea cuantifica progresele la 7, 14, 21 zile si la una, doua, trei, sase si doisprezece luni.

Clasificarea fracturilor de radius distal

In prezentul studiu au fost utilizate doua clasificari ale fracturilor de radius distal.
Prima clasificare utilizata a fost clasificarea AO Foundation (Arbeitsgemeinschaft fiir
Osteosynthesefragen). Aceasta clasificare este o clasificare alfa numerica care caracterizeazi
toate fracturile oaselor organismului. Am utilizat aceasta clasificare, desi in cazul studiului
nostru prezintd doar interes didactic, deoarece este o clasificare globala, acceptatd la nivel
mondial si care da posibilitatea unei bune cuantificari din punct de vedere statistic a cazurilor
urmdrite.

Cea de a doua clasificare utilizata in studiul nostru a fost clasificarea lui Kapandji,
clasificare care desi este mai veche si are anumite dezavantaje din punct de vedere al stabilirii
unor protocoale terapeutice foarte clare, pentru obiectivele urmarite de prezenta cercetare este
mult mai adecvata din mai multe considerente. Aceastd clasificare imparte fracturile
radiusului distal Tn 12 tipuri in functie de traiectul de fracturd si gradul de stabilitate a
fracturii. Asa cum s-a ardtat n alte studii, in cazul fracturilor, traiectul fracturilor depinde de
energia traumatismului si de fragilitatea osului. Prin urmare, daci energia traumatismului este
invariabild, atunci complexitatea traiectelor de fractura este invers proportionald cu duritatea
osului si direct proportionala cu fragilitatea acestuia, fapt care este in deplin acord cu
obiectivele prezentului studiu.

Fractura tip 0 in clasificarea Kapandji este fractura completa a extremitatii inferioare a
radiusului distal, fara deplasare. Este considerata p fractura stabild, fara a exista riscul unei
deplaséri secundare.

Fractura tip 1 in clasificarea Kapandji este fractura completa a extremitatii inferioare a
radiusului distal cu deplasare posterioara. In acest tip de fracturd cu deplasare fragmentul
distal al focarului are o deplasare angulard posterioara. Astfel intre cele doud fragmente
fracturare existd un unghi obtuz cu deschiderea spre fata dorsald. In cazul acestui tip de
fracturd traiectul este unic, fard a exista tasari sau cominutii la nivelul corticalei posterioare.
Dupa reducere este consideratd o fractura stabila ca si tipul anterior.

Fractura tip 2 in clasificarea Kapandji este similara cu timpul anterior, dar in acest caz
existd o cominutie (fragmentare sau tasare) la nivelul corticalei posterioare. De asemenea
poate sd existe sau nu un al treilea fragment care se desprinde la nivelul articulatiei
radiocubitale inferioare. Este consideratd o fracturd instabila.



Fractura tip 3 in clasificarea Kapandji este fractura la care fragmentul distal fracturar
prezintd un traiect suplimentar care-l imparte in plan frontal in doud fragmente, unul anterior
si unul posterior. Aceastd fracturd se mai numeste cu T frontal sau bimarginala. Este o
fracturd instabila.

Fractura tip 4 in clasificarea Kapandji este fractura la care fragmentul distal fracturar
prezintd un traiect suplimentar care-1 imparte in plan sagital in doua fragmente, unul medial si
unul lateral. Si acest tip de fractura face parte din categoria fracturilor instabile. Se considera
insa cd, dupa reducere, ligamentotaxisul asigurd un grad crescut de stabilitate fata de tipul
anterior.

Fractura tip 5 in clasificarea Kapandji este denumita si fractura de stiloida radiala. in
acest tip de fracturd este afectatd doar stiloida radiald. Traiectul in focarul de fractura poate fi
simplu sau cominutiv. Traiectele cominutive sugereazd de obicei un traumatism de inaltd
energie. Acest tip de fracturd este considerat stabil.

Fractura tip 6 in clasificarea Kapandji este fractura marginald posterioara. Daca
traiectul de fracturd intereseaza mai putin de 25% din suprafata articulard, atunci fractura este
consideratd stabila dupa reducere (prin ligamentotaxis). Dacd insa este interesatd mai mult de
5% din suprafata articulara, atunci fractura este considerata instabila.

Fractura tip 7 in clasificarea Kapandji este fractura marginala posterioara. In principiu
aceasta fracturd este consideratd instabilda. Existd insa autori care afirma ca daca traiectul de
fracturd intereseaza mai putin de 25% din suprafata articulard, atunci fractura este considerata
stabila dupd reducere (prin ligamentotaxis), iar dacd insd este interesat mai mult de 25%,
atunci fractura este instabila. In studiul nostru am apreciat acest tip de fracturd ca instabil.

Fractura tip 8 in clasificarea Kapandji este fractura completa a extremitatii inferioare a
radiusului distal cu deplasare anterioard. In acest tip de fracturd cu deplasare, fragmentul
distal al focarului are o deplasare angulara anterioara. Astfel intre cele doud fragmente
fracturare existd un unghi obtuz cu deschiderea spre fata ventrald. In cazul acestui tip de
fracturd traiectul este de obicei unic, dar pot exista tasari sau cominutii la nivelul corticalei
anterioare. Dupd reducere este considerata o fractura instabila.

Fractura tip 9 in clasificarea Kapandji este considerata ca fiind fractura cea mai mare,
Schematic este descrisd ca fiind fractura in cruce a extremititii distale radiale. Practic
fragmentul distal al focarului de fracturd prezinta doua traiecte de fractura, in fiecare dintre
cele doud planuri, frontal si sagital. Astfel extremitatea distald a radiusului este impartitd in 4
fragmente: medioventral, mediodorsal, lateroventral si laterodorsal. Trebuie mentionat insa ca
acest aspect anatomopatologic este ntdlnit rar in practica curentd, deoarece, la randul lor, cele
4 fragmente prezintd traiecte proprii de fracturd, extremitatea distald radiala avéand aspectul
unei epifize explodate. Din punct de vedere al stabilitatii, acest tip de fractura este cu un grad
de instabilitate ridicat, riscul deplasarilor secundare fiind foarte mare.

Fractura tip 10 in clasificarea Kapandji este descrisa ca fiind oricare dintre tipurile
anterioare la care se adauga o fracturd a extremitatii inferioare cubitale. Cele mai frecvente
asocieri sunt cu tipurile 2, 4 i 9. Acest tip de fractura are un grad mare de instabilitate, putand
fi considerata ca o fracturd a treimii inferioare a antebratului.

Fractura tip 11 este in fapt calusul vicios al radiusului distal.

2.4 Evaluarea functionali a cazurilor

Cazurile care au fost cuprinse in prezenta lucrare au fost evaluate functional periodic
dupd suprimarea imobilizérii. Evaludrile au fost realizate in prima luna saptamaénal, pentru ca
apoi sa fie realizate la 2, 3, 6 si 12 luni. Parametrii care au fost cuantificati au fost: perceptia
durerii, amplitudinea miscarii de flexie-extensie, amplitudinea miscarii de adductie —
abductie. Evaluarea functionald a fost necesard pentru a putea aprecia evolutia clinica in
perioada de abilitare functionala.



Suplimentar, pentru evaluarea cazurilor a fost utilizat si scorul MAYO (Mayo Wrist
Performance Score) pentru aprecierea functiei pumnului. Acest scor urmareste patru aspecte
in evaluarea pumnului: perceptia durerii, statusul functional, amplitudinea miscarilor fata
de membrul controlateral normal sau, daca nu este posibil acest lucru, amplitudinea miscarilor
prin masurarea arcurilor descrise, capacitatea de prehensiune. Statusul functional este foarte
important de apreciat pentru membrul dominant.

Punctajul se acorda in felul urmator:

e Sectiunea | - Perceptia durerii

o pumn nedureros 25p
o durere usoara, ocazionala 20p
o durere moderata, tolerabila 15p
o durere severa, intolerabila Op
e Sectiunea 2 - Statusul functional
o reintrodus complet in campul muncii 25p
o capacitate de munci restrictionaté 20p
o apt de muncé dar somer 15p
o inapt pentru munca din cauza durerii 0p
o Sectiunea 3a - Amplitudinea miscarilor fata de mebrul normal
o 100 % 25p
o 75-99 % I5p
o 50-74% [0p
o 25-49% 5p
o 0-24% Op
e Sectiunea 3b - Amplitudinea miscarilor apreciatd doar la membrul afectat
o mai mare de 120° 25p
o 90°-120° [5p
o 60°-90° 10p
o 30°-60° 5p
o Mai mici de 30° 0p
o Sectiunea 4 - Prehensiunea
o 100 % 25p
o 75-99% [5p
o 50-74 % 10 p
o 25-49% 5p
o 0-24% Op

Interpretarea scorului:
e peste 90 puncte - foarte bine (excelent)

e 80-89 puncte - bine
e 60-79 puncte - satisfacator
e Sub 60 puncte - nesatisfacitor

In cadrul scorului Mayo, prehensiunea a fost masuratd cu ajutorul unui dinamometru
hidraulic.

Separat, prehensiunea a fost cuantificata dupda o metoda imaginata de catre mine si
folositd de ceva mai mult timp. Acest lucru se realizeazd in modul urmator: pacientii, din
pozitia sezdnda cu antebraful flectat pe braf la 90° si sprijinit pe un plan tare, in asa fel incat
articulagia pumnului sa fie liberd la marginea planului dur si avand palma in pronatic
completd, au sustinut in mand o minge de tenis de camp care avea prinse cu un carlig diverse
greutafi. Aprecierea functiei de prehensiune a fost facuta in modul urmator:

° -, dacd pacientul nu a reusit sa mentina timp de 20 de secunde greutatea de 500g
° »1 daca pacientul a reusit sa mentina timp de 20 de secunde greutatea de 500g



° ,»t 17 dacd pacientul a reusit si mentina timp de 20 de secunde greutatea de 1000g
° 1+ ++7 daca pacientul a reusit sa mentina timp de 20 de secunde greutatea de 2000g

Aprecierea consumului de alcool

Pentru a realiza obiectivele propuse prin prezenta cercetare este necesar si realizam o
definire clard a categoriilor de consumatori de vin. Cea mai buni metodi de evaluare este
prin aprecierea cantitatii de alcool ingerate de catre subiecti. Aceasta apreciere a fost realizati
pe baza studiilor efectuate de echipele de cercetare privitor la pragurile limita ale ingestiei de
alcool in legaturd cu nocivitatea acestuia. Aceastd nocivitate este datorati in principal
efectului pe care etanolul 1l are asupra ficatului uman.

Astfel, am definit patru loturi de studiu respectand urmatoarele definitii:

I. consumatorul cronic de alcool este subiectul care ingerd o cantitate de minim 60
grame de alcool pur in fiecare zi. Avind in vedere ca vinul are o concentratie medie de
11% volume, iar densitatea alcoolului pur este de 0,8, rezultd cd pentru a se depisi
pragul ar fi necesar sa se consume peste 750 ml de vin zilnic;

2. consumul moderat de vin este definit fiind ingestia de alcool pur intre 30 si 60 grame
de alcool pur zilnic. Trasformand aceastd cantitate in ml de vin am obtinut o valoare
cuprinsa intre 400 si 750 ml definind consumul moderat al acestei bauturi;

3. consumatorul ocazional de alcool este definit ca fiind subiectul care ingerd o cantitate
de alcool pur situata sub valoarea de 30 grame alcool pur. Acest consum, convertit in
ml de vin, presupune o cantitate de cel mult 400 ml. Trebuie precizat ¢i pentru acesti
categorie de subiecti este necesar sd existe un consum de alcool de cel putin 4 zile
pentru fiecare saptamana,

4. consumatorul sporadic sau neconsumatorul reprezintd categoria de subiecti care
consuma doar sporadic alcool, fard sa se inregistreze excese si pentru care consumul
zilnic de alcool nu depaseste 3 zile intr-o sdptimana.

Observatii:

v cantitatile de alcool exprimate anterior se referd la o medie zilnici a
consumului de alcool si nu implica obligativitatea consumului zilnic;

v' cantitatile de alcool definite anterior sunt injumatatite pentru persoanele de sex
feminin, conform unor conventii internationale privitoare la aprecierea
alcoolismului si a efectelor acestuia;

v"unii autori accepta si definitia conform céreia consumatorul ocazional este cel
care nu depaseste cantitatea de 10 g de alcool pur in fiecare zi, acceptind si
consumul zilnic. In ceea ce ne priveste, aceasti ultimd categorie de
consumatori am inclus-o in lotul consumatorilor ocazionali, intrucét scopul
studiului este de a aprecia efectele compusilor metabolic activi si nu de a
stabili efectele alcoolului asupra subiectilor. Din acest punct de vedere
consideram cd ingestia zilnicd a unui pahar de vin aduce un aport suficient de
resveratrol, estrogeni sau quercitind pentru a putea fi considerat un consum
constant al substantelor care pot influenta metabolismul osos.

Rezultate si discutii

Studiul complexititii traiectelor de fractura

Asa cum am aratat si in studiile partiale anterioare, exista o ratd crescutd a consumului
de vin in randul cazurilor care provin din mediul rural. Populatia consuma cu preponderenta
vinul produs in gospodaria proprie.

In prezenta lucrare am inregistrat un numar de 3773 cazuri cu fracturd la nivelul
extremitatii inferioare radiale. Dintre acestea 2111 (55,95 %) au fost femei si 1662 (44,05%)



au fost barbati, distributia cazurilor fiind normala in populatia generala. In ceea ce priveste
distributia pe grupe de varsta, se observa o distributie a acestui tip de fracturd spre grupa a Il1-

a de varsta.

Fracturile au fost impartite in loturi de studiu conform clasificarii Kapandji si in

functie de categoriile consumatorilor de vin.

- . | Consumatori | Consum Consum
Clasificarea | Neconsumatori . . ) o Total
K avandii Farefi ocazionali | moderatde | cronic de cazuri
EpR de vin vin vin ‘
Tip 0 226 132 73 76 507
Tip 1 148 99 66 73 386
Tip 2 343 123 51 50 567
Tip 3 346 51 41 38 476
Tip 4 341 66 48 46 501
Tip 5 25 10 21 40 96
Tip 6 14 13 11 13 51
Tip 7 17 20 19 14 68
Tip 8 7 8 7 & 29
Tip9 810 68 79 94 1051
Tip 10 39 0 1 1 41

Din punct de vedere al complexitatii, fracturile tip 3, 4, 9 si 10 sunt considerate
complexe, iar restul sunt considerate simple. Distributia fracturilor in functie de complexitate
este redatd in tabel.

. | Consumatori Consum Consum

G .| Neconsumatori y ; ; Total

Tip fractura : ocazionali | moderat de | cronic de -

de vin . . . cazuri

de vin vin vin
EIHERET 780 405 248 271 1704
simple

ETRAar] 1536 185 169 179 2069

Complexe

Din graficele prezentate anterior, se evidentiaza faptul ci in cazul fracturilor complexe
incidenta este mai mica la populatia consumatoare de vin. Datele prezentate au fost introduse
intr-un program de analizd statistica.

Rezultate Functionale
Rezultatele functionale au fost apreciate doar pentru 6 dintre tipurile clasificarii
Kapandji ale fracturilor de extremitate distala radiala, respectiv pentru tipurile 0, 1, 2, 3, 4 si



9. Celelalte tipuri de fractura, desi rezultatele functionale au fost cunatificate, nu vor face
subiectul acestor discutii deoarece consideram ca loturile nu sunt reprezentative in vederea
unei aprecieri corecte.

Rezultate functionale pentru loturile care au prezentat fracturid de tip 0 dupa
clasificarea Kapandji

In lotul pentru care au fost cuantificate rezultatele functionale ale fracturilor de tip
Kapandji 0, dupa eliminarea cazurilor care au abandonat programul de reabilitarea
functionala, a fost inregistrat un numir de 412 cazuri, din care 184 de cazuri au fost
consumatoare sporadice sau neconsumatoare de vinuri sau consumatoare de alte bauturi
alcoolice, 108 s-au declarat consumatoare ocazional de vin, 59 consumatoare moderate si 61
au declarat depasirea pragului pentru consumatorii cronici de alcool (prin ingestie de vin).
Mentiondam ca pentru aceste cazuri perioada de imobilizare gipsata a fost 30 de zile.

Rezultatele functionale, la 12 [uni pentru aceste cazuri, au fost urmétoarele:

Lotul 1 (neconsumatori sau consumatori sporadici de vin)

o arcul de flexie — extensie intre 55° si 130, cu mediana la 120°;

° arcul de cerc al miscirii de adductie-abductie intre 30° si 60°, cu mediana la 52°;

° scorul MAYO intre 70 si 100 de puncte, cu mediana la 95 de puncte;

° capacitatea de prehensiune: “+ + +” 170 cazuri; ,,+ +” 11 cazuri; ,,+” 2 cazuri; “-"

pentru 1 caz.

In cadrul acestui lot a fost inregistrat un caz (consum cronic de bauturi spirtoase), care
a prezentat neuroalgodistrofie.

Lotul 2 (consumatori ocazional de vin)

° arcul de flexie — extensie intre 55° si 130°, cu mediana la 120°;
° arcul de cerc al miscirii de adductie-abductie intre 30° si 60°, cu mediana la 53°;
° scorul MAYO intre 80 si 100 de puncte, cu mediana la 95 de puncte;
o capacitatea de prehensiune: “+ + +” 86 cazuri; ,,+ +7 22 cazuri.
Nu au fost inregistrate complicatii in acest lot de studiu.
Lotul 3 (consum moderat de vin)
o arcul de flexie — extensie intre 90° si 130, cu mediana la 1207
o arcul de cerc al miscarii de adductie-abductie intre 50° $i 60°, cu mediana la 54°;
o scorul MAYO intre 90 si 100 de puncte, cu mediana la 95 de puncte;
o capacitatea de prehensiune: “+ + +” 54 cazuri; ,,+ +7 5 cazuri.
Pentru acest lot nu au fost inregistrate cazuri cu algoneurodistrofie.
Lotul 4 (consumatori cronici de vin)
o arcul de flexie — extensie intre 55° si 130°, cu mediana la 1207
° arcul de cerc al miscarii de adductie-abductie intre 30° si 60°, cu mediana la 53°;
o scorul MAYO intre 80 si 100 de puncte, cu mediana la 95 de puncte;
° capacitatea de prehensiune: “+ + +” 45 cazuri; ,,+ +” 14 cazuri; ,,+” 2 cazuri.

Algoneurodistrofia nu a aparut la nici un caz din acest lot de studiu.

Dupia cum se poate observa, reabilitarea functionala pentru toate cele 4 loturi de studiu
a dat rezultate bune si foarte bune. Toate loturile au inregistrat valori apropiate, fard a exista
diferente mari intre parametrii cuantificati. Trebuie, insd, de remarcat faptul cd pentru
consumatorii moderati de vin, rezultatele au fost mai apropiate de ,,restitutio ad integrum’.

Rezultate functionale pentru loturile care au prezentat fracturid de tip 1 dupi
clasificarea Kapandji

Lotul cu fracturile de tip Kapandji | ale extremitatii inferioare ale radiusului, dupa
eliminarea cazurilor care au abandonat programul de reabilitarea functionald si a celor la care



reducerea nu a fost acceptabild sau nu a putut fi obtinuta dupa deplasarile secundare, a cuprins
un numar de 313 cazuri, dintre care 120 de cazuri au fost consumatoare sporadice sau
neconsumatoare de vinuri sau consumatoare de alte bauturi alcoolice, 80 de cazuri s-au
declarat consumatoare ocazional de vin, 54 consumatoare moderate si 59 au declarat
depagirea pragului pentru consumatorii cronici de alcool (prin ingestie de vin). Pentru aceste
cazuri imobilizarea gipsata a fost practicatd conform protocolului de 21+21 zile. Rezultatele
functionale la 12 luni pentru aceste cazuri au fost urmatoarele:
Lotul I (neconsumatori sau consumatori sporadici de vin)

° arcul de flexie — extensie ntre 45° i 130°, cu mediana la 1107

° arcul de cerc al migcarii de adductie-abductie intre 25° $i 60°, cu mediana la 45°;

° scorul MAYO intre 60 si 100 de puncte, cu mediana la 90 de puncte;

o capacitatea de prehensiune: “+ + +” 44 cazuri; ,,+ +” 69 cazuri; ,,+" 5 cazuri; “-"

pentru 2 cazuri.

In cadrul acestui lot au fost inregistrate doud cazuri (consum cronic de bauturi
spirtoase) care au prezentat neuroalgodistrofie.

Lotul 2 (consumatori ocazionali de vin)

° arcul de flexie — extensie intre 80° si 130°, cu mediana la 110°;

° arcul de cerc al miscarii de adductie-abductie intre 30° $i 60 °, cu mediana la 46°;
o scorul MAYO fintre 70 si 100 de puncte, cu mediana la 90 de puncte;

° capacitatea de prehensiune: “+ + +” 60 cazuri; ,,+ +” 18 cazuri; ,,+” 2 cazuri.

Nu au fost inregistrate complicatii in acest lot de studiu.
Lotul 3 (consum moderat de vin)

° arcul de flexie — extensie intre 90° si 130°, cu mediana la 120°;

o arcul de cerc al miscérii de adductie-abductie intre 50° si 60 °, cu mediana la 54°;
° scorul MAYO intre 90 si 100 de puncte, cu mediana la 95 de puncte;

° capacitatea de prehensiune: “+ + + 46 cazuri; ,,+ +” 8 cazuri.

Pentru acest lot nu au fost inregistrate cazuri cu algoneurodistrofie.
Lotul 4 (consumatori cronici de vin)

° arcul de flexie — extensie intre 65° si 130°, cu mediana la 105%;

° arcul de cerc al miscarii de adductie-abductie intre 30° $i 60 °, cu mediana la 50°;
° scorul MAYO intre 70 si 100 de puncte, cu mediana la 90 de puncte;

° capacitatea de prehensiune: “+ + +” 37 cazuri; ,,+ +" 20 cazuri; ,,+” 2 cazuri.

Algoneurodistrofia nu a aparut la nici un caz din acest lot de studiu.

Dupid cum se poate observa, reabilitarea functionald pentru toate cele 4 loturi de studiu
a dat rezultate bune si foarte bune. Toate loturile au inregistrat valori apropiate, fard a exista
diferente mari intre parametrii cuantificati. Totusi, fracturile din lotul consumatorilor moderati
de vin au, aparent, o evolutic mult mai bund, aproape similard cu cea a fracturilor fara
deplasare.

Rezultate functionale pentru loturile care au prezentat fracturi de tip 2 dupa
clasificarea Kapandji

In lotul cu fracturile de tip Kapandji 2 ale extremititii inferioare a radiusului, dupa
eliminarea cazurilor care au abandonat programul de reabilitarea functionald si a celor la care
reducerea nu a fost acceptabild sau nu a putut fi obtinutd dupa deplasarile secundare, a mai
rimas un numér de 460 cazuri, dintre care 278 de cazuri au fost consumatoare sporadice sau
neconsumatoare de vinuri, sau consumatoare de alte bauturi alcoolice, 101 s-au declarat
consumatoare ocazional de vin, 41 consumatoare moderate si 40 au declarat depisirea
pragului pentru consumatorii cronici de alcool (prin ingestie de vin). Pentru aceste cazuri



imobilizarea gipsatd a fost practicatd conform protocolului de 21+21 zile. La 12 luni,
rezultatele functionale pentru aceste cazuri au fost urmétoarele:
Lotul 1 (neconsumatori sau consumatori sporadici de vin)

° arcul de flexie — extensie intre 35° i 130°, cu mediana la 105";

° arcul de cerc al miscarii de adductie-abductie intre 25° $i 60 °, cu mediana la 42°;

o scorul MAYO intre 60 si 100 de puncte, cu mediana la 90 de puncte;

° capacitatea de prehensiune: “+ + +” 103 cazuri; ,,+ +" 116 cazuri; ,,+” 53 cazuri; “-"

pentru 6 cazuri.

In cadrul acestui lot au fost inregistrate sase cazuri (consum cronic de bauturi
spirtoase) care au prezentat neuroalgodistrofie.

Lotul 2 (consumatori ocazionali de vin)

o arcul de flexie — extensie intre 60° si 130°, cu mediana la 115°%

o arcul de cerc al miscarii de adductie-abductie intre 30° si 60 °, cu mediana la 40°;
o scorul MAYO intre 60 si 100 de puncte, cu mediana la 90 de puncte;

° capacitatea de prehensiune: “+ + +” 34 cazuri; ,,+ +" 55 cazuri; ,,+" 12 cazuri.

In cadrul acestui lot nu au fost inregistrate cazuri care sa prezinte neuroalgodistrofie.
Lotul 3 (consum moderat de vin)

° arcul de flexie — extensie intre 80° si 130°, cu mediana la 110%;

o arcul de cerc al migcarii de adductie-abductie intre 40° $i 60 °, cu mediana la 50°;
° scorul MAYO intre 70 si 100 de puncte, cu mediana la 90 de puncte;

° capacitatea de prehensiune: “++ +" 22 cazuri; ,,+ +" 19 cazuri.

Pentru acest lot nu au fost inregistrate cazuri cu algoneurodistrofie.
Lotul 4 (consumatori cronici de vin)

o arcul de flexie — extensie intre 80° si 130°, cu mediana la 110°;

° arcul de cerc al migcarii de adductie-abductie intre 40° $i 60 °, cu mediana la 50°;
o scorul MAYO intre 70 si 100 de puncte, cu mediana la 90 de puncte;

° capacitatea de prehensiune: “+ + +” 20 cazuri; ,,+ + 19 cazuri; ,,+” | caz.

Algoneurodistrofia nu a apdrut la nici un caz din acest lot de studiu.

Dupié cum se poate observa, reabilitarea functionald pentru toate cele 4 loturi de studiu
a dat rezultate bune si foarte bune. Toate loturile au inregistrat valori apropiate, fard a exista
diferente mari intre parametrii cuantificati. Totusi fracturile din lotul consumatorilor moderati
st cronici de vin au, aparent, o evolutie mult mai buna.

Rezultate functionale pentru loturile care au prezentat fracturi de tip 3 dupa
clasificarea Kapandji

Dupa eliminarea cazurilor care au abandonat programul de reabilitarea functionald si a
celor la care reducerea nu a fost acceptabild, pentru fracturile extremitatii inferioare a
radiusului de tip Kapandji 3, a fost inregistrat un numar de 387 cazuri, din care 281 de cazuri
au fost consumatoare sporadice sau neconsumatoare de vinuri sau consumatoare de alte
bauturi alcoolice fermentative sau nefermentative, 41 s-au declarat consumatoare ocazional de
vin, 34 consumatoare moderate si 31 au declarat depisirea pragului pentru consumatorii
cronici de alcool (prin ingestie de vin). Rezultatele functionale la 12 luni pentru aceste cazuri
au fost urmatoarele:

Lotul 1 (neconsumatori sau consumatori sporadici de vin)

° arcul de flexie — extensie intre 45° si 130°, cu mediana la 100°;

o arcul de cerc al miscarii de adductie-abductie intre 30° i 60°, cu mediana la 44°;

° scorul MAYO intre 20 si 100 de puncte, cu mediana la 80 de puncte;

° capacitatea de prehensiune: “+ + +” 119 cazuri; ,,+ +7 101 cazuri; ,,+” 53 cazuri; “-”

pentru 8 cazuri.
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In cadrul acestui lot a fost inregistrat un numir de 8 cazurl care au prezentat
neuroalgodistrofie.
Lotul 2 (consumatori ocazionali de vin)

° arcul de flexie — extensie intre 45° si 130°, cu mediana la 100%;

° arcul de cerc al miscarii de adductie-abductie intre 30" si 60 °, cu mediana la 44°;
o scorul MAYO intre 20 si 100 de puncte, cu mediana la 80 de puncte;

o capacitatea de prehensiune: *“+++" 19 cazuri; ,,+ +” 15 cazuri; ,,+ 7 cazuri.

In perioada de reabilitare functionald, pentru acest lot de studiu nu au fost inregistrate
cazuri de algoneurodistrofie.
Lotul 3 (consum moderat de vin)

° arcul de flexie — extensie intre 60° si 130°, cu mediana la 100,

° arcul de cerc al migcarii de adductie-abductie intre 30° $i 60 °, cu mediana la 48" ;
o scorul MAYO intre 60 si 100 de puncte, cu mediana la 90 de puncte;

° capacitatea de prehensiune: “+ + +” 20 cazuri; ,,+ +” 13 cazuri; ,,+” | caz.

Pentru acest lot nu au fost inregistrate cazuri cu algoneurodistrofie.
Lotul 4 (consumatori cronici de vin)

° arcul de flexie — extensie intre 60° si 130°, cu mediana la 100

° arcul de cerc al miscarii de adductie-abductie intre 30° si 60 °, cu mediana la 42°;
° scorul MAYO intre 60 si 100 de puncte, cu mediana la 90 de puncte;

° capacitatea de prehensiune: “+ + +" 15 cazuri; ,,+ +” 15 cazuri; ,,+” | caz.

In evolutia consumatorilor cronici de vin cu fracturi de extremitate inferioard radiala
de tip 3 dupa clasificarea Kapandji, nu au fost Inregistrate cazuri de algoneurodistrofie.

Dupa cum se poate observa, reabilitarea functionald (in valori absolute) pentru toate
cele 4 loturi de studiu a dat rezultate satisfacatoare si bune. In cazul consumatorilor cronici si
moderati de vin aceste rezultate au fost usor favorabile. Cele mai slabe rezultate functionale
au fost inregistrate pentru lotul 1, lot care cuprinde neconsumatorii, consumatorii sporadici si
consumatori de alte bauturi alcoolice.

Rezultate functionale pentru loturile care au prezentat fracturd de tip 4 dupa
clasificarea Kapandji

In lotul pentru care au fost cuantificate rezultatele functionale ale fracturilor de tip
Kapandji 4, dupa eliminarea cazurilor care au abandonat programul de reabilitare functionala,
a fost inregistrat un numér de 407 cazuri, din care 277 cazuri au fost consumatoare sporadice
sau neconsumatoare de vinuri sau consumatoare de alte bauturi alcoolice, 52 s-au declarat
consumatoare ocazional de vin, 40 consumatoare moderate si 38 au declarat depasirea
pragului pentru consumatorii cronici de alcool (prin ingestie de vin). Rezultatele functionale
la 12 luni pentru aceste cazuri au fost urmatoarele:

Lotul 1 (neconsumatori sau consumatori sporadici de vin)

° arcul de flexie — extensie intre 45° si 130", cu mediana la 105

o arcul de cerc al miscarii de adductie-abductie intre 30° si 60 °, cu mediana la 43°;

) scorul MAYO intre 40 si 100 de puncte, cu mediana la 85 de puncte;

o capacitatea de prehensiune: “+ + +” 86 cazuri; ,,+ +” 139 cazuri; ,,+” 50 cazuri; “-”

pentru 2 cazuri.

In cadrul acestui lot a fost inregistrat un numar de 2 cazuri care au prezentat
neuroalgodistrofie.

Lotul 2 (consumatori ocazionali de vin)

° arcul de flexie — extensie intre 45° si 130", cu mediana la 100;
° arcul de cerc al miscarii de adductie-abductie intre 30° $i 60 °, cu mediana la 45°;
o scorul MAYO intre 50 si 100 de puncte, cu mediana la 85 de puncte;

13



° capacitatea de prehensiune: “+ + +" 18 cazuri; ,,+ +” 26 cazuri; ,,+” 8 cazuri.

In perioada de reabilitare functionala, pentru acest lot de studiu nu au fost inregistrate
cazuri de algoneurodistrofie.

Lotul 3 (consum moderat de vin)

° arcul de flexie — extensie intre 60° si 130°, cu mediana la 100°;

o arcul de cerc al miscarii de adductie-abductie Intre 30” si 60°, cu mediana la 48°;
o scorul MAYO intre 60 si 100 de puncte, cu mediana la 90 de puncte;

o capacitatea de prehensiune: “++ +" 21 cazuri; ,,+ +” 18 cazuri; ,,+” 1 caz.

Pentru acest lot nu au fost inregistrate cazuri cu algoneurodistrofie.
Lotul 4 (consumatori cronici de vin)

° arcul de flexie — extensie intre 60° si 130°, cu mediana la 100°%;

° arcul de cerc al miscarii de adductie-abductie intre 30° $i 60 °, cu mediana la 42°;
o scorul MAYO intre 60 si 100 de puncte, cu mediana la 90 de puncte;

o capacitatea de prehensiune: “+ ++" 11 cazuri; ,,+ +" 24 cazuri; ,,+" 3 cazuri.

In evolutia pacientilor inregistrati in lotul 4 de studiu nu au fost inregistrate cazuri de
algoneurodistrofie.

Rezultate functionale pentru loturile care au prezentat fracturi de tip 9 dupi
clasificarea Kapandji

Dupa eliminarea cazurilor care au abandonat programul de reabilitarea functionala si a
celor la care reducerea nu a fost acceptabila, pentru fracturile extremititii inferioare a
radiusului de tip Kapandji 9, a fost inregistrat un numar de 849 cazuri, din care 654 cazuri au
fost consumatoare sporadice sau neconsumatoare de vinuri sau consumatoare de alte bauturi
alcoolice fermentative sau nefermentative, 52 s-au declarat consumatoare ocazional de vin, 67
consumatoare moderate si 76 au declarat depasirea pragului pentru consumatorii cronici de
alcool (prin ingestie de vin). Rezultatele functionale la 12 luni au fost urmatoarele:

Lotul 1 (neconsumatori sau consumatori sporadici de vin)

° arcul de flexie — extensie intre 15° i 130°, cu mediana la 85°;

° arcul de cerc al miscérii de adductie-abductie intre 5° §i 60 °, cu mediana la 25°;

° scorul MAYO intre 20 si 100 de puncte, cu mediana la 80 de puncte;

o capacitatea de prehensiune: “+ + +” 201 cazuri; ,,+ +” 214 cazuri; ,,+” 218 cazuri; “-"

pentru 21 cazuri.

In cadrul acestui lot a fost inregistrat un numér de 16 cazuri care au prezentat
neuroalgodistrofie. Aceastd complicatie a fost prezenta in exclusivitate la cazurile care au
relatat consumul cronic de bauturi spirtoase.

Lotul 2 (consumatori ocazionali de vin)

o arcul de flexie — extensie intre 30° si 130 °, cu mediana la 857

o arcul de cerc al miscarii de adductie-abductie intre 14° si 60 °, cu mediana la 29°;

o scorul MAYO intre 40 si 100 de puncte, cu mediana la 85 de puncte;

° capacitatea de prehensiune: “+ + +” 15 cazuri; ,,+ +" 21 cazuri; ,,+" 11 cazuri; “-”

pentru 5 cazuri.

In perioada de reabilitare functionald, pentru acest lot de studiu a fost inregistrat un
singur caz de algoneurodistrofie.

Lotul 3 (consum moderat de vin)

o arcul de flexie — extensie intre 60°si 130°, cu mediana la 90°;

° arcul de cerc al miscarii de adductie-abductie intre 25° 5i 60 °, cu mediana la 35°;

° scorul MAYO intre 60 si 100 de puncte, cu mediana la 90 de puncte;

° capacitatea de prehensiune: “+ + +” 19 cazuri; ,,+ +" 34 cazuri; ,,+" 11 cazuri; “-”

pentru 3 cazuri.
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Pentru acest lot nu au fost inregistrate cazuri cu algoneurodistrofie.
Lotul 4 (consumatori cronici de vin)

° arcul de flexie — extensie intre 60° si 130°, cu mediana la 90°;

o arcul de cerc al miscarii de adductie-abductie intre 25° si 60 °, cu mediana la 35°;

° scorul MAYO intre 60 si 100 de puncte, cu mediana la 90 de puncte;

o capacitatea de prehensiune: “+ + +” 22 cazuri; ,,+ +” 34 cazuri; ,,+" 15 cazuri; “-”

pentru 5 cazuri.

In evolutia consumatorilor cronici de vin cu fracturd de extremitate inferioara radiala
de tip 9 dupa clasificarea Kapandji, au fost inregistrate 2 cazuri de algoneurodistrofie.

Dupa cum se poate observa, reabilitarea functionala pentru toate cele 4 loturi de studiu
a dat rezultate satisficatoare si bune. In cazul consumatorilor cronici si moderati de vin aceste
rezultate au fost usor favorabile. Cele mai slabe rezultate functionale au fost inregistrate
pentru lotul I, lot care cuprinde neconsumatorii, consumatorii sporadici si consumatorii de
alte bauturi alcoolice.

2.3 Deplasarea secundari

in cursul evolutiei cazurilor au fost inregistrate o serie de deplasari secundare, in
interiorul aparatului de contentie. In functie de momentul in care au survenit si de
posibilititile de corectie conservatoare, aceste deplasari au fost pastrate sau nu in lotul
general de studiu. Astfel, dacéd a survenit o deplasare secundard intr-un interval de timp mai
mic de 10 zile de la momentul traumatismului s-a reluat reducerea si imobilizarea gipsata. in
caz contrar, cazul a fost chirurgicalizat si implicit exclus din lotul de studiu. Daca deplasarea
secundara a fost minima, respectandu-se criteriile unei bune reduceri, cazul a fost monitorizat
radiologic In perioada urmitoare si ne-am abtinut de la alte gesturi terapeutice. In cazul in
care, dupd reducerea deplasarii secundare a focarului de fractura, la controlul radiologic s-a
constatat o reducere inacceptabild din punctul de vedere al criteriilor de reducere, cazul a fost
reorientat spre tratamentul chirurgical si a fost exclus din lotul de studiu. Numirul total al
fracturilor deplasate care a necesitat reducere a fost de 3051. Dintre acestea 621 de cazuri au
avut deplasiri secundare dupd cum urmeaza: 448 de cazuri au fost consumatoare sporadice
sau neconsumatoare de vinuri sau consumatoare de alte bduturi alcoolice, 91 s-au declarat
consumatoare ocazional de vin, 38 consumatoare moderate §i 44 au declarat depasirea
pragului pentru consumatorii cronici de alcool (prin ingestie de vin). Datele sunt prezentate in
urmatoarele 2 grafice:

Distributia pe loturi a cazurilor cu deplasiri secundare
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Distributia comparativa a cazurilor cu si fari deplasare secundara

Asa cum rezulta din cele 2 grafice existd cu certitudine o diferenta intre rata
deplasarilor secundare intre cele 4 categorii de consumatori. Astfel, in cazul neconsumatorilor
si a consumatorilor ocazionali de vin rata acestei complicatii tinde spre valoarea de 21-22%,
in timp ce pentru consumatorii moderati si cronici de vin rata deplasérilor secundare tinde
spre 13-14%. Probabil cd mecanismul prin care se produce aceasta diferentiere este la nivelul
formarii si organizarii hematomului fracturar, stiut fiind faptul ca diversii componenti ai
vinurilor au proprietiti de a media fenomenele inflamatorii.

Analiza statistica

Pentru a ne face o prima pérere despre relatia dintre complexitatea fracturii si diferitele
tipuri de consumatori de vin vom folosi o tehnicd descriptiv exploratorie, analiza
corespondentelor. Rezultatele pe care le ofera aceasta tehnica sunt similare in natura lor cu
cele furnizate de analiza factoriald. Analiza corespondentelor este o tehnicd care se aplici insa
doar variabilelor categoriale, ceca ce ne permite sa explordm structura variabilelor si relatiile
care existd intre acestea.

e . | Consumatori | Consum | Consum
Clasificarea | Neconsumatori ; ; ) Total
- ; ocazionali de | moderat | cronic .
Kapandji de vin . . . cazuri
vin de vin de vin
Tip 0 226 132 73 76 507
Tip | 148 99 66 73 386
Tip 2 343 123 51 50 567
Tip 3 346 51 41 38 476
Tip 4 341 66 48 46 501
Tip 5 25 10 21 40 96
Tip 6 14 13 11 13 51
Tip 7 17 20 19 12 68
Tip 8 7 8 7 7 29
Tip 9 810 68 79 94 1051
Tip 10 39 0 ] 1 4]

Numarul total de cazuri : 3773
Rezultatele analizei corespondentelor



Pentru interpretarea rezultatelor vom avea in vedere citeva semnificatii ale unor valori

pe baza carora are loc interpretarea rezultatelor:
Mass = totalul pe randuri, respectiv coloane, pentru tabelul frecventelor relative

Quality = calitatea reprezentarii unui punct — cu cit are o valoare mai mare, cu atat

acel punct este mai bine reprezentat

Relative inertia (inertia relativa) = proportia din totalul inertiei explicatd de acel punct
Inertia relativa pentru fiecare dimensiune = contributia relativa a acelui punct la inertia

explicata de acea dimensiune

s 2 9 - . A - . A
Cosine” = corelatia punct — dimensiune. Cu cét aceasta valoare este mai mare cu atét

este mai importantd definirea dimensiunii de cétre acel punct.

Dimension 2; Eigenvalue: .02295 (16.15% of Inertia)
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Dimension 1; Eigenvalue: .11707 (82.37% of Inertia)

Coordonatele coloanelor si contributiile la inertie

complexitatea fracturii

* tip de consumator

Col. Coprdin. Coprdin. M | Ol Re[ati.ve ln?l'ti& Colsine2 In'ertia Colsine2
Nr. Dim.1 Dim.2 Inertia Dim. 1 Dim. 1 Dim.2 Dim.2
Necon l 0.27 0.00 0.61 1.00 0.32 0.39 1.00 0.00 0.00
ocazional 2 -0.44 -0.27 0.16 1.00 0.30 0.26 0.72 0.51 0.28
moderat 3 -0.40 0.07 0.11 0.93 0.14 0.15 0.90 0.03 0.03
cronic 4 -0.44 0.30 0.12 0.99 0.24 0.20 0.68 0.46 0.31
Coordonatele randurilor si contributia la inertie
Row Coprdin. Coqrdin. Mass | Quality Relati.ve In;rtia Cqsine2 In;rtia Colsine2
Nr Dim.1 Dim.2 Inertia Dim.1 Dim.1 Dim.2 | Dim.2
Tip0 ] -0.35 -0.11 0.13 1.00 0.13 0.14 0.90 0.07 0.09
Tipl 2 -0.47 -0.01 0.10 1.00 0.16 0.20 1.00 0.00 0.00
Tip2 3 -0.02 -0.18 0.15 0.93 0.04 0.00 0.01 0.21 0.92
Tip3 4 0.23 0.00 0.13 0.99 0.05 0.06 0.99 0.00 0.00
Tip4 5 0.14 -0.02 0.13 0.99 0.02 0.02 0.97 0.00 0.01
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Row Cogrdin. Coq‘din. Wiass | Cualiiy Relati.ve ln.erlia Cqsinez In;rtia (?()'sine2

Nr Dim. [ Dim.2 [nertia Dim. | Dim. | Dim.2 | Dim.2
Tip5 6 -0.72 0.73 0.03 0.99 0.19 0.11 0.49 0.60 0.50
Tip6 7 -0.70 0.14 0.01 1.00 0.05 0.06 0.96 0.01 0.04
Tip7 8 -0.74 -0.05 0.02 0.88 0.08 0.08 0.88 0.00 0.00
Tip8 9 -0.76 0.09 (.01 0.98 0.03 0.04 0.97 0.00 0.01
Tip9 10 0.32 0.09 0.28 1.00 0.22 0.25 0.93 0.10 0.07
Tipl0 11 0.69 0.05 0.01 1.00 0.04 0.04 0.99 0.00 0.01

Prima dimensiune — cea orizontala- are valoarea proprie de 0,11707 si explica 82,37%
din totalul inertiei. Ea separd in cea mai mare masura neconsumatorii de vin de cei moderati.

A doua dimensiune — cea verticald — are valoarea proprie 0,02295 si explica 16,15%
din totalul inertiei. Aceasta dimensiune separa fracturile considerate simple de cele complexe.

Imaginea de ansamblu pe care am obtinut-o ne aratd ca neconsumatorii de vin tind si
aiba in general fracturi complexe, in timp ce celelalte tipuri de consumatori tind s aiba
fracturi mai simple : cronicii au fracturi tip 6 si 8, moderatii 1, 6 si 8 iar consumatorii
ocazionali 0 si 2.

Tindnd cont de faptul ¢ ne aflam in prezenta unei evaluari longitudinale, in care
masurari repetate au fost efectuate la anumite intervale de timp, avem nevoie de un model mai
complex pentru a studia legatura dintre complexitatea fracturii si cantititile de vin consumate
de viitorii pacienti. O metoda statistica foarte bine potrivita scopului nostru este cea a
ecuatiilor generalizate ale estimarii. Aceastd metoda are o serie de avantaje importante fata de
alte modele statistice folosite in studiile longitudinale :

- Exigenta omogenititii variantei nu trebuie sé fie satisfacuti

- Erorile pot fi corelate

- Cazurile nu trebuie si fie independente

- Nu trebuie satisfacuta exigenta distributiei multivariate (trateaza bine abaterile de la
normalitate)

Am optat, mai departe, pentru un model cu raspuns ordinal cu functia de legatura
cumulative logit care este aplicata probabilitatii cumulate pentru fiecare categoric a
raspunsului (variabilei dependente). In modelul nostru variabila dependenta este tipul fracturii
(frak).

Distributia tipurilor de fractura
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Variabilele independente sunt :

- lot, care retine distributia consumatorilor de vin (cu patru categorii : 1 —
neconsumatori, 2 — consumatori ocazionali, 3 — consumatori moderati, 4 —
consumatori cronici). Consumatorii cronici constituie categoria de referinta fata de
care se studiaza asocierea cu complexitatea fracturii pentru celelalte categorii.
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- Flexie (variabila numerica)...
- Adductie (variabila numericd)...
- Mayo (variabila numerica)...
Prin restructurarea bazei de date am decis sa retinem pentru modelul nostru doar
rezultatele primei si ultimei evaludri,
Distributia consumatorilor de vin

2500
2000 -
1500 -
1000
500 .
| B
Neconsumatoride  Consumatori Consum moderat  Consum cronic de
vin ocazionalide vin devin vin
Rezultatul testirii efectelor
Type 111
Source Wald Chi- df Sig.
Square
lot 9,421 31,024
flexie 13,083 1{,000
adductie 17,654 1,000
mayo ,004 11,950
Cu o probabilitate mai mica de 0,05 doar lot, flexie si adductie au efecte semnificative.
Rezultatele estimarii parametrilor
95% Wald CI Hypothesis Test
_ ) Std. Lower | Upper Wald df | Sig.
Parameter B B Chi- Exp(B)
Square
Threshold” | [frak=1] -1,027 ,2249 | -1,468 -,587 20,873 | 1 ,000 ,358
[frak=2] -, 129 ,2201 | -,560 ,303 ,343 1 ,558 ,879
[frak=3] ,552 ,2223 116 ,987 6,157 | 1 ,013 1,736
[frak=4] 1,297 ,2338 ,839 1,756 30,808 | | ,000 3,660
[frak=5] 2,288 ,2587 | 1,781 2,795 78,235 | 1 ,000 9,859
[lot=1] ,725 , 2777 ,181 1,269 6,818 1 ,009 2,005
[lot=2] ,714 ,2830 ,159 1,270 6,346 | 1 012 2,043
[lot=3] ,302 ,2853 | -,257 ,862 1,122 1 ,289 1,353
[lot=4] 0° . . . N . I
flexie ,002 ,0005 ,001 ,003 13,083 | 1 ,000 1,002
adductie =005 0011 | -,007 -,002 17,654 | 1 ,000 ,995
mayo -2.01E-02 ,0003 | -,001 ,001 004 | 1 ,950 1,000
Scale 1
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“ Threshold = parametrii de prag care definesc puncte de tranzitie intre categoriile variabilei
dependente. Acestia sunt intotdeauna inclusi in model.
® fixat la 0 deoarece acest termen este redundant.

Neconsumatorii §i consumatorii ocazionali de vin sunt asociati cu o probabilitate mai
mare de a suferi o fracturd de o complexitate mai mare. Fiecare dintre acestia are aproximativ
de doud ori mai multe sanse de a suferi fracturi complexe decit consumatorii cronici de vin.
Consumatorul moderat de vin nu prezinta fracturi de o complexitate diferitd fata de
consumatorul cronic.

In ceea ce priveste flexia si adductia, acestea au efecte opuse insa foarte slabe la
cresterea cu o unitate : flexia creste sansele unei fracturi complexe cu 1,002 in timp ce
adductia scade sansele unei fracturi complexe cu 0,995.

[ntr-o prima etapa am aflat, folosind o tehnici de explorare — analiza
corespondentelor, ca neconsumatorii de vin sunt asociati cu fracturi considerate complexe. In
etapa urmatoare am putut preciza, folosind ecuatiile estimarii generale si ludnd in calcul
masurarea repetatd a evolutiei procesului de vindecare, ca neconsumatorii si consumatorii
ocazionali de vin au de aproximativ doud ori mai multe sanse decét consumatorii cronici s fie
asociati unei fracturi cu un grad mai mare de complexitate. In ultima etapa am incercat si
determindm cu o mai mare precizie care sunt diferentele semnificative care apar intre grupele
de consumatori de vin pentru variabilele flexie, adductie si scorul Mayo mésurate la ultima
evaluare pentru fiecare dintre categoriile de complexitate.

Ne alfam in prezenta unei situatii in care nici una dintre variabile nu are distributie
normala. O confirmare rapida poate fi obtinuta prin simpla analizi vizuala a histogramelor
acestor variabile.

Vom prezenta histogramele variabilelor care ne intereseaza in studiul nostru pentru toate
grupele de consumatori in functie de gradul de complexitate al fracturii. Aceste variabile vor
fi utilizate mai departe in testarea diferentelor dintre grupele de consumatori.

Aproape nici o histograma nu se apropie ca forma de curba lui Gauss, ceea ce ne
recomanda cd tipul testului de comparatie pe care il vom folosi sa fie unul nonparametric.
Tinand cont de faptul ci ne aflam in prezenta unor comparatii multiple (pragurile de
semnificatie urmeazi a f1 ajustate) am optat pentru testul Kruskal-Wallis pentru esantioane
independente. Vom retine pentru simplificarea prezentarii rezultatelor, doar acele comparatii
care sunt semnificative din punct de vedere statistic.

K = 0 Toate ipotezele nule (distributii identice pe toate categoriile de consumatori) sunt

acceptate.
K=1
Ipoteza nula Test Sig. Decizie
Variabila flexie are aceeasi distributie Kruskal - Wallis pentru 0,002 Se respinge
de-a lungul categoriilor lot. esantioane independente ipoteza nula
Variabila adductie are aceeasi distributie 0,000 Se respinge
de-a lungul categoriilor lot. ipoteza nula
Variabila Mayo are aceeasi distributie 0,015 Se respinge
de-a lungul categoriilor lot. ipoteza nula
I . Test Srd. Std. test : -
Variabila Esantioane stulisites | Berod | atufistic Sig. Adj. Sig.
flexie cronici — moderati 20,556 5,758 3,570 | 0,000 0,002
ocazionali — moderati -18,356 6,813 -2,694 | 0,007 0,042
Adductie | ocazionali — moderati -23,511 6,862 -3,426 | 0,001 0,004
neconsumatori — moderati | -22,433 6,200 -3,618 | 0,000 0,002
cronici — moderati 15,694 5,800 2,706 | 0,007 0,041
Mayo cronici — moderati 17,833 5,606 3,181 | 0,001 0,009
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Sunt acceptate urmatoarele ipoteze altenative :
Flexie : consumatorii cronici inregistreaza valori semnificativ mai mari decét cei moderati iar
cei moderati inregistreaza valori semnificativ mai mari decét consumatorii ocazionali.
Adductie : consumatorii moderati inregistraza valori semnificativ mai mari dect
consumatorii ocazionali si neconsumatorii si semnificativ mai mici decat consumatorii cronici
; consumatorii cronici au scoruri semnificativ mai mari decét cei moderati.
Mayo : consumatorii cronici inregistreaza valori mai mari decit cei moderati.

K=2
Ipoteza nuli Test Sig. Decizie
Variabila flexie are aceeasi distributie Kruskal - Wallis pentru 0,253 | Se accepta
de-a lungul categoriilor lot. esantioane independente ipoteza nuld
Variabila adductie are aceeasi distributie 0,000 | Se respinge
de-a lungul categoriilor lot. ipoteza nuld
Variabila Mayo are aceeasi distributie 0,245 | Se accepta
de-a lungul categoriilor lot. ipoteza nuld
o y Test Srd. Std. test : Adj.
¥earlabila Byanzivane statistics | Error | statistic Slg. Sigj.
Adductie | ocazionali - 14,957 5,606 2,668 | 0,008 0,046
neconsumatori
ocazionali — moderati 228,426 6,472 -4,392 | 0,000 0,000
ocazionali - cronici -28,972 0,472 -4,477 | 0,000 0,000

Sunt acceptate urmatoarele ipoteze altenative :
Adductie : consumatorii ocazionali au valori semnificativ mai mari decit neconsumatorii si
semnificativ mai mici decdt consumatorii moderati si cronici.

K=3
Ipoteza nuli Test Sig. Decizie
Variabila flexie are aceeasi distributie Kruskal - Wallis pentru | 0,296 | Se accepta
de-a lungul categoriilor lot. esantioane independente ipoteza nula
Variabila adductie are aceeasi distributie 0,000 | Se respinge
de-a lungul categoriilor lot. ipoteza nula
Variabila Mayo are aceeasi distributie 0,001 | Se respinge
de-a lungul categoriilor lot. ipoteza nula
‘i 3 Test Srd. Std. test i 5

Variabila Esantioane sEutieties | EiSor statistic Sig. Adj. Sig.
Adductie | neconsumatori — moderati -23,801 5,920 -4,030 | 0,000 0,000

ocazionali — moderati -20,472 5,920 -3,458 | 0,001 0,003
Mayo ocazionali — moderati -20,489 5,853 -3,500 | 0,000 0,003

neconsumatori — moderati -16,433 5,853 -2,808 | 0,005 0,030

Sunt acceptate urmatoarele ipoteze altenative :
Adductie : consumatorii moderati au scoruri semnificativ mai mari decat neconsumatorii si

consumatorii ocazionali

Mayo : consumatorii moderati inregistreaza valori semnificativ mai mari decét consumatorii

ocazionali si neconsumatori.

K=4

Ipoteza nula Test Sig. Decizie
Variabila flexie are aceeasi distributie Kruskal - Wallis pentru 0,220 | Se accepta
de-a lungul categoriilor lot. esantioane independente ipoteza nula
Variabila adductie are aceeasi distributie 0,000 | Se respinge
de-a lungul categoriilor lot. ipoteza nula
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Variabila Mayo are aceeasi distributic 0,005 | Se respinge

de-a lungul categoriilor lot. ipoteza nula
_r : Test Srd. Std. test . .
Variabila Esantioane statistics | Error | statistic Sig. Adj. Sig.
Adductie | neconsumatori — moderati -26,625 5,899 -4,514 | 0,000 0,000
ocazionali — moderati -16,931 5,735 -2,953 1 0,003 0,019
Mayo ocazionali — moderati -18,726 5,654 -3,312 1 0,001 0,006

Sunt acceptate urmatoarele ipoteze altenative :

Adductie : consumatorii moderati au scoruri semnificativ mai mari fatd de neconsumatori i
consumatorii ocazionali.

Mayo : consumatorii moderati au scoruri semnificativ mai mari decdt consumatorii
ocazionali.

K=9
Ipoteza nula Test Sig. Decizie
Variabila flexie are aceeasi distributie Kruskal - Wallis pentru 0,012 | Se respinge
de-a lungul categoriilor lot. esantioane independente aipoteza nula
Variabila adductie are aceeasi distributie 0,000 | Se respinge
de-a lungul categoriilor lot. ipoteza nula
Variabila Mayo are aceeasi distributie 0,006 | Se respinge
de-a lungul categoriilor lot. ipoteza nuld
i 2 ; Test Srd. Std. test . C o

Variabila Esantioane statistics Error statistic Sig. Adj. Sig.
flexie ocazionali - cronici -13,990 6,703 -2,087 | 0,037 0,221

ocazionali — moderati -16,538 6,339 -2,609 | 0,009 0,055

neconsumatori - cronici -13,167 6,570 -2,004 | 0,011 0,270
Adductie | neconsumatori - cronici -20,583 6,696 -3,074 | 0,002 0,013

neconsumatori — moderati -22,393 6,318 -3,545 | 0,000 0,002
Mayo neconsumatori — moderati -18,964 6,260 -3,029 | 0,002 0,015

Sunt acceptate urmétoarele ipoteze altenative :

Flexie : In acest caz valorile ajustate ale pragului de semnificatie sunt mai mari de 0,05 in
timp ce semnificatiile asimptotice sunt mai mici 0,05. O evaluare separati a prezentei unor
diferente semnificative folosind testele Kolmogorov-Smirnov si Mann-Whitney confirma
prezenta acestor diferente semnificative. Consumatorii cronici inregistreaza valori
semnificativ mai mari decat consumatorii ocazionali si neconsumatorii iar consumatorii
moderati inregistreaza valori mai mari decét cei ocazionali.

Adductie : neconsumatorii Inregistreaza scoruri semnificativ mai mici consumatorii cronici si
moderati.

Mayo : consumatorii moderati inregistreazd valori semnificativ mai mari decét
neconsumatori.

ANALIZA CHIMICA A VINULUI
IDENTIFICAREA SI CUANTIFICAREA COMPUSILOR FENOLICI DIN VIN

Introducere

Compusii fenolici au un rol important in formarea aromelor in vinuri dar in acelasi
timp si rol in consolidarea sdndtatii consumatorilor. Cei mai frecvent intalniti in struguri sunt
acizii fenolici hidroxi-benzoici si hidroxi-cinamici, care prin esterificare cu alcooli din vin
formeaza compusii aromati specifici, cum sunt vanilatii de metil si etil, cinamatul de etil
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(Methyl trans-3-fenilpropenoat). Un precursor al cimatului de etil este acidul ferulic care
imprima fructuozitate vinului, alaturi de compusii tiolici cum sunt mercapto-pentanona, care
reactioneazd cu compusii fenolici oxidagi (tinonele). Profilul aromatic al vinurilor este in
stransd legaturd cu zona din care provin strugurii, dar depind si de structura solului st de
fectorii edafici si climatici. Prezentul studiu isi propune o evaluare a compusilor fenolici din
vinurile provenite din zona lasi, zona viticola prestigioasd, bine cunoscutd atit pe plan
national cdt si international.

Materiale si metode

-Vinuri din soiul Feteasca regala (FR), Feteasca albd(FA), Riesling italian (RI), soturi
albe din productia anului 2010, Podgoria lasi

-Vinuri din soiul Feteasca neagrd (FN) si Babeascd neagrd (BN), soiurt rosii din
productia anului 2010, Podgoria lasi

Metoda de identificare si cuantificare a compusilor fenolici a constat in injectarea
directd in coloana cromatograficd a cromatografului HPLC Agilent 1200 echipat cu
autosampler si detector UV-VIS reglat la 220 nm.

Echilibrarea coloanei dureaza in medie 10 minute, apol se poate realiza injectarea.
Compusii chimici si solventii utilizati au fost de puritate analitica, iar pentru dilutii s-a
utilizat apa ultrapurd obtinuta cu sistemul de purificare Milli-Q (Millipore, Bedford, MA), cu
o rezistivitate maxima de 18,2 MQ/cm.

Etaloanele pentru compusii fenolici (acid galic, acid siringic, acid p-coumaric, (+)-
catechind, quercitin, rutin si vanilin (—)-epicatechina, resveratrol,) au fost achizitionate de la
firma Sigma-Aldrich (Steinheim, Germania).

Solutiile etalon de baza au fost obtinute prin cantdrirea cu precizie a aproximativ 10 mg
din fiecare fenol, intr-un balon cotat de 25 ml, si dizolvat ulterior in 10 ml de metanol.
Etaloanele de lucru au fost obtinute prin dilutia solutiilor etalon de baza in acelasi solvent.
Atat solutiile standard de baza cat si etaloanele de lucru se pastreaza la temperatura de 4 °C.

Separarea compusilor fenolici s-a realizat cu ajutorul unei metode optimizate anterior,
pe o coloand Aquasil C18 (5 um, 250 x 4,6 mm), mentindnd o viteza de curgere a fazei
mobile de I mL/min, la o temperaturd de 30 °C.

Faza mobild consta din doi solventi, un solvent A: apé/acid acetic (98:2 v/v) si un
solvent B: methanol/solvent A (60:40 v/v) in baza unui program de elutie gradata dupa cum
urmeaza: conditie initiala 0% solvent B, dupa 5 minute de la 0% la 10% solvent B, urmat
dupa 15 minute de 10-20% solvent B, 20-30% solvent B pentru 15 minute si 30-40% solvent
B pentru alte 15 minute, dupa care s-a revenit la conditiile initiale.

Identificarea compusilor fenolici s-a facut prin compararea timpilor de retentie cu cei
din standard.

Cuantificarea individuala a fenolilor s-a realizat utilizind curbele de calibrare obtinute
pentru fiecare standard.

Rezultate si discutii
Evaluarea unor parametri ecoclimatici din Pogoria lasi

Valorile medii ale temperaturilor din zona lasi s-a situat in 2010 la valoarea de 9,7°C,
inanul 2011 la valoarea de 9,2°C iar in anul 2012, la valoarea de 9,3°C.

Se poate afirma ca media valorilor pentru cei trei ani luati in studiu s-a situat la 9,4°C.,

In perioada de vegetatie suma temperaturilor s-au situat la valori ce au ajuns in anul
2010 la 3187°C, in anul 2011 la 3129°C, iar in anul 2012 la 3160°C, astfel ¢ media pentru
cei trei ani monitorizati s-a situat la valoarea de 3159°C.
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In ceea ce priveste numarul de ore de insolatie acestea au fost in numir de 1462 in

anul 2010, 1434 in anul 2011, iar in anul 2012 de 1452. Acest lucru a fost benefic pentru
productia de struguri si s-au putut obtine vinuri de calitate foarte buna.
Precipitatiile s-au dovedit a fi in cantitate moderatd, mai scizute in anul 2010, cu valori medii
de 545 mm, in anul 2011 prezentind valori medii de 573 mm, iar in anul 2012, situdndu-se
la un optim mediu de 565 mm. Acest fapt a condus la o medie anuala pe cei trei ani luati in
calcul de 562 mm.

Precipitatiile din perioada de insolatie au prezentat valori medii care s-au situat in jurul
valorii de 354 mm in anul 2010, 378 mm in anul 2011 si de 366 mm in anul 2012, an
considerat ca fiind unul dintre cei mai buni ani de recolta.

Media valorilor pentru acest indicator pe cei trei ani luati in studiu a fost de 366 mm.

Indicele de aptitudine oenoclimatica a inregistrat valori de 4407 in anul 2010, 4402 in
anul 2011 si de 4401 in anul 2012, media pe cei trei ani situdndu-se la valoarea de 4433,

Vinurile obtinute in podgoria lasi sunt in general vinuri suple, pufin extractive, nu
foarte acide, cu o concentratie mai scazuta de alcool, dar pline de aroma si savoare.

In aceasta podgorie, cultura vifei-de vie este benefici si productivd in platourile
insorite si in bazinele din viile secundare.

In general viile au expozitie nordica, dar beneficiaza de adapost fatd de masele de aer
din N sau NE, fiind sub efectul foehnic al maselor de aer sudice si vestice care descind
dinspre podisul inalt spre culoarul Bahluiului si al Prutului.

Identificarea si cuantificarea compusilor fenolici din vinurile albe si rosii provenite din
Podgoria lasi

Compusii fenolici determinati in vinurile albe Feteascd regala, Feteascd alba, Riesling
Italian, din productia anului 2010 si cele rosii din acelasi an de productie Feteasca neagra si
Babeasca neagra sunt sistematizati in tabel.

Tabelul. Identificarea si cuantificarea compusilor fenolici din vinurile albe si rosii supuse
studiului productia anului 2010 (Feteasca regald, Feteasca alba, Riesling Italian, Feteasca
neagra si Babeasca neagra)

FR FA RI FN BN
10T al: mglppm 177,002 | 189,089 | 185,451 | 646,045 | 678,033
Antociani Malvidol 112,334 | 121,325 | 128,783 | 429,887 | 442,732
Petunidol 22,675 | 23,443 | 22,578 | 82,131 | 89,412
Delfinidol 13,771 | 14,774 | 10,931 | 49,812 | 48,391
Cianidol 7,213 7,998 5,834 18,778 | 19,721
Peonidol 21,009 | 21,549 | 17,325 | 65,437 | 77,777
Flavani TOTAL 0,178 0,273 0,287 2,652 2,983
Epicatechini 0,122 0,197 0,123 1,389 1,667
Catechina 0,031 0,056 0,097 1,117 1,121
Galocatechina 0,009 0,011 0,56 0,025 0,056
Epigalocatechind 0,016 0,009 0,011 0,121 0,139
Flavone si TOTAL 0,368 0,428 0,513 18,400 | 18,768
Flavonoli Quercitin 0,009 0,023 |0,056 |5872 5,114
Kaempferol 0,011 0,013 0,023 1,334 1,211
Miricitina 0,034 0,029 0,037 0,995 0,892
[zoramnetini 0,011 0,021 0,009 0,763 0,552
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Rutin 0293 [0342 [0388 [9436 [10,999
Acizi fenolici | TOTAL 31,721 | 33,825 | 46,667 | 49,979 | 63,471
Acid caftaric 0,111 [0,123 [0,152 [0994 |[0,781
Acid galic 0324|0297 |0444 [4456 |5,721
Acid cafeic 0229 [0,528 |0429 [2997 [3,323
Acid vanilic 10,923 [ 11,452 | 11,449 | 12,093 | 13,756
Acid siringic 20,134 | 21,425 | 34,193 29,439 | 39,89
Compusi TOTAL 30,189 | 28,976 | 26,476 | 85,145 | 100,907
microfenolici A i shikimic 29,078 | 27,983 | 25,561 |41,223 | 51,892
Resveratrol LI [0993 [0915 [43,922 [49,015

Se observi cid suma totald a antocianilor din vinurile supuse studiului prezintd valori
foarte diferite in functie de soiul de strugure, valorile cele mai scizute inregistrandu-se in
cazul vinurilor albe.

Atfel pentru soiul Feteasca regala avem o valoare de 177,002 mg/L, pentru soiul
Feteascd alba o valoare de 189,089 mg/L, iar pentru soiul Riesling italian 185,451 mg/L. Se
observa ca valoarea cea mai scizutd se inregistreaza in cazul vinurilor albe din soiul Feteasca
regald, iar cea mai mare valoare apare la soiul Feteasca alba.

In ceea ce priveste cuantumul de antociani din soiurile rosii se poate afirma ca el se
situeazd intre valori generoase de 646,045mg/L pentru Feteasca neagrd si 678,033 mg/L
pentru Babeasca neagra.

Analizand continutul de antociani prin prisma fractiilor antocianice se poate observa
cd malvidolul se situeaza intre 112,334 mg/L pentru soiul Feteasca regala si 128,783 mg/L
pentru soiul Riesling italian, ca si vinuri albe.

Pentru soiurile rosii se constata valori ce se situeaza la 429,887mg/L pentru Feteasci
neagra si 442,732 pentru Babeasca neagra.

Valorile obtinute definesc atit soiul de strugure din care s-a obtinut vinul cat si zona
de provenienta a lor.

Petudinolul s-a identificat in cuantumuri apropiate pentru vinurile albe, aceste valori
fiind cuprinse intre 22,578 mg/L. pentru Riesling italian si 23,443mg/L pentru Feteascd alba.
Vinurile rosii au prezentat valori de circa patru ori mai mari decét vinurile albe, petudinolul
fiind prezent in cuantum de 82,131 mg/L la Feteascd neagra si 89,412 mg/L la Babeasca
neagra. In ceea ce priveste delfinidolul, valorile obtinute au fost cu 45% mai scazute decat
petunidolul pentru vinurile albe, si cu cca. 53% pentru cele rosii. Astfel se remarca faptul ca
aceastd componentd antocianica se situeaza intre 10,93 Img/L si 14,774mg/L pentru vinurile
albe si intre 48,391 mg/l si 49,812 mg/L pentru vinurile rosii. Cianidolul este un compus ce se
remarca prin valori scazute si anume: 5,834 mg/L pentru vinul Riesling italian, 7,213mg/L
pentru vinul Feteasca regala si 7,998 mg/L pentru Feteasca alba. Se observa ca valorile pentru
Feteasca regald si Feteasci alba sunt destul de apropiate, pe cind cele de Riesling italian sunt
mai scazute cu 20%. Vinurile rogii acumuleaza concentratii ce variaza intre 18,778 mg/L la
Feteascdd neagrd si 19,721 mg/L la Babeascd neagrd. Peonidolul se apropie ca valori de
petunidol diferentele fiin de ordinul a 9-10%. Aceste valori se situeaza in intervalul 17,325
mg/L si 21,549 mg/L pentru vinurile albe si in intervalul 65,437 mg/L si 77,777 mg/L pentru
vinurile rosii.

Flavanii constituie un segment important in ceea ce priveste potentialul aromatic al
vinurilor, chiar dacé valorile depistate se situeaza la cuantumuri de 0,178 mg/L si 0,287 mg/L
pentru vinurile albe, si la 2,652 mg/L si 2,983 mg/L, pentru vinurile rosii.

Urmirind componenta de flavani din vinurile supuse studiului se observa ca valorile
cele mai substantiale se regasesc sub forma de epicatechindg, care este cuprinsi pentru vinurile
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albe intre 0,122 mg/L, Feteascd Regala si 0,197mg/L pentru Feteasca alba. Vinurile rosii sunt
de 10-12 ori mai bogate in epicatechina decét cele albe, astfel ci valorile depistate sunt
cuprinse intre 1,389 mg/L pentru Feteascd neagra si 1,667 mg/L pentru Babeasca neagra.
Catechina, galocatechina si epigalocatechina prezinta valori subunitare pentru toate vinurile
albe. Pentru vinurile rosii doar catechina trece de | avand valori cuprinse intre 1,117 mg/L si
1,121 mg/L.

Flavonele si flavonolii se regidsesc in cantitati subunitare in cazul vinurilor albe, ele
prezentdnd valori cuprinse intre 0,368 mg/L si un maxim de 0,513 mg/L. In schimb vinurile
rosii ajung pana la valori de 18,400 mg/L in cazul soiului Feteascd neagra si la 18,768 mg/L
in cazul soiului Babeasca neagra. In acest caz quercitinul si rutinul prezinta valorile cele mai
substantiale (5,114 mg/L-5,872 mg/L respectiv 9,436 mg/L-10,999 mg/L).

Acizii fenolici se prezintd sub forma unei scari ascendente, valorile plecind de la
31,721 mg/L pentru vinurile albe Feteascd regala si ajungénd sa se dubleze in cazul vinurilor
rosii Bdbeasca neagra. Astfel se distinge acidul caftaric care oscileaza intre 0,111 mg/L
pentru Feteasca regala si 0,152 mg/L in cazul vinului Riesling italian. Vinurile rosii prezinta
acumulari de acid caftaric ce variazi de la 0,781 mg/L pentru Babeasca neagra la 0,994 mg/L
pentru Feteascd neagra. Acidul galic este subunitar in cazul vinurilor albe, ajungind la valori
de 4,456 mg/L, respectiv 5,721 mg/L pentru vinurile rosii.

Acidul vanilic in schimb se mentine la valori apropiate pentru toate soiurile supuse
studiului, acesta fiind cuantificat intre 10,923 mg/L si 13,756 mg/L. In cazul vinurilor
Feteascd albd si Riesling italian se constata chiar o cuantificare foarte apropiatd, valorile
situdndu-se in jurul cifrei de 11,450 mg/L. Un alt compus fenolic cu valente importante in
caracterizarea unui vin este acidul siringic. Valorile determinate in acest caz s-au situat la un
cuantum de 20,134 mg/L si 21,425 mg/L pentru vinurile Feteasca regala si Feteascd albi si la
un cuantum cu 70% mai ridicat pentru vinurile Riesling italian. Vinurile rosii prezinta valori
interesante si anume: vinul Feteascd neagra prezintd un cuantum de 29,439 mg/L. mai scazut
decit cel de Riesling italian. Vinul Babeasca neagra isi dubleaza valoarea la 39,890 mg/L fata
de vinul alb Feteasca regald. Preactic toate aceste componente determinate (acid caftaric, acid
galic, acid cafeic, acid vanilic, acid siringic) conduc la formarea unei palete aromatice proprii
fiecdrui vin in parte. Proportiile in care se regasesc acesti compusi conduc la personalizarea
fiecarui vin in parte, la crearea unei arome tipice care are ca rezultat si o diversitate atat de
ampla in acest domeniu.

Compusii microfenolici participd in mare masurd la definitivarea armonioasa a aromei
unui vin, dar are implicatii importante si in sanétatea organismului uman. Se constata ci acesti
compusi se acumuleaza la valori de 26,476 mg/L (Riesling italian), valoarea cea mai scizutd,
pand la 30,189 mg/L (Feteasca regald) valoarea cea mai ridicata pentru vinurile albe studiate.
In schimb vinurile rosii conduc la acumuldri de compusi microfenolici de 85,145 mg/L
(Feteasca neagrd) pana la valori de 100,907 mg/L (Babeasca neagri), aceste valori fiind de
circa 3-4 ori mai mari decét in cazul vinurilor albe.

Acidul shikimic se incadreaza la valori cuprinse intre 25,561 mg/L pentru vinul
Riesling italian si 29,078 mg/L pentru Feteasca regala. Aceste valori sunt cu 40% -50% mai
scazute decat cele decelate la vinurile rosii. Acestea prezintd o acumulare de 41,223 mg/L
pand la 51,892 mg/L acid shikimic in vinurile Feteascd neagri si Babeasca neagra.
Resveratrolul este unul din compusii cu valente bine definite pentru sanitate, insusirile sale
fiind cunoscute si apreciate. Resveratrolul este foarte scizut la vinurile albe acesta situdndu-se
in jurul valorii de 1 (0,915 mg/L si 1,111mg/L). In schimb vinurile rosii prezintd o acumulare
ce ajunge pand la 43,922 mg/L pentru Feteasca neagra si la 49,015 mg/L pentru vinul
Bébeasca neagra, lucru deosebit de benefic pentru calitatea  vinurilor rosii. Toate aceste
componente aldturi de altele conduc la obtinerea de vinuri deosebit de fine, de o culoare
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placutd, rosie-rubinie, cu un gust caracteristic si aroma de fructe: visine, coaciize, zmeura, la
care se mai adauga vanilie si alune.

IDENTIFICAREA SI CUANTIFICAREA METALELOR DIN VIN

Introducere

Vinul se compune dintr-o multitudine de elemente si microelemente, multe din ele
provenind din vita de vie sau strugure, altele formandu-se pe parcursul proceselor tehnologice
aplicate sau din reactiile care au loc. Un aspect important pentru caracterizarea unui vin este
compozitia sa multi-elementala, compozitie care depinde de geochimia solului de unde
provine strugurele. Studiile efectuate au demonstrat existenta unei foarte bune corelatii intre
continutul de cationi (K, Zn, P, Cu, Ca, Al, Sr, Mn, Fe, Mg, Na) din vinuri cu cel al solului
din arealul de provenienta. Geana si colab., (81) a dovedit faptul ci elemente precum Mn, Cr,
Sr, Ag, Ni si Co pot i buni indicatori pentru diferentierea regiunii de origine a soiurilor de
struguri supuse vinificatiei.

Materiale si metode
-Vinuri din soiul Feteasca regala (FR), Feteasca albd(FA), Riesling italian (RI), soiuri
albe din productia anului 2010, Podgoria lasi

-Vinuri din soiul Feteasca neagra (FN) si Babeascd neagra (BN), soiuri rosii din
productia anului 2010, Podgoria lasi.

In vederea identificarii si cuantificarii metalelor grele din vinuri s-a utilizat metoda
oficiald de analiza (OIV 2012), care se bazeaza pe utilizarea spectrofotometriei de absorbtic
atomicd in flacard. Probele de vin au fost in prealabil supuse digestiei cu microunde, unde 2,5
ml de proba de vin este introdusa intr-un vas de digestie de Teflon, peste care se adaugi 2,5
ml de acid nitric. Dupd inchiderea vasului acesta este introdus in cuptorul de digestie setat sa
ruleze dupd un program prestabilit: 20 min pana la atingerea temperaturii de 180 °C, apoi 15
minute racire. Dupa digestie si racire la temperatura laboratorului, solutia rezultatd este
transferatd intr-un balon cotat de 50 ml. Acesta se completeaza la semn cu apd ultrapura.
Calibrarea s-a efectuat cu solutie standard multielement XVI CertiPUR.

Rezultate si discutii

In tabel sunt sistematizate rezultatele privind decelarea metalelor din cele cinci vinuri
selectate. Se constatd ca seleniul si uraniul prezinta valori mai mici de 0,5 pg/L, iar cadmiul
valori mai scazute de 0,1 ng/L in toate probele luate in lucru. Aceste valori nu sunt decelabile
la sensibilitatea metodei.
Tabelul Identificarea si cuantificarea metalelor din vinurile albe si rosii supuse studiului
productia anului 2010 (Feteascd regala, Feteasca alba, Riesling Italian, Feteascd neagra si
Bibeasca neagra)

Element FR FA RI FN BN
ug/L

Pb 40,127 21,565 39,223 54,309 67,902
Cd <0,1 <0,1 <0,1 <0,1 <0,1

Se <0,5 <0,5 <0,5 <0,5 <0,5

Sr 381,123 327,296 456,897 860,564 567,109
Zn 379,891 187,665 415,228 326,712 388,990
Mn 601,223 396,891 578,954 967,009 893,234
Co 2,997 2,678 8,998 3,712 5,789
Cr 156,189 121,998 196,876 213,198 223,107
Ni 19,891 27,123 34,178 25,784 21,111
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Rb 600,304 #7748 697,605 1456,789 1567,982
Ag 7,301 6,235 7,004 7,981 7,453

U <0,5 ;5 <0,5 <0,5 <0,5

Cu 599,235 325,657 567,945 524,332 499,891
Be 0,783 7,001 7,108 7,223 7,222

Se observa cd probele de vin au prezentat valori de plumb care s-au situat la 21,565
ng/L pentru vinul Feteascd alba, 39,223 pg/L pentru Riesling italian, apropiat de Feteasca
regald cu 40,127 pg/L. Vinurile rosii au prezentat valori cu circa 45-50% mai mari decét cele
albe, astfel ca vinul Feteasca neagrd a acumulat 54,309 pg/L plumb iar vinul Babeasca neagra
67,902 ng/L. Ficand o comparatie intre cele cinci sortimente de vinuri cea mai scizutd
valoare de plumb s-a remarcat in cazul vinului Feteascd alba, iar cea mai crescuti valoare s-a
depistat in cazul vinului rosu Babeascé neagra.

Nichelul s-a situat intre 19,891 pg/L si 34,178 pg/L. Privind rezultatele prin prisma
vinurilor albe valorile cele mai sciazute s-au decelat la vinul Feteasca regald, iar cele mai
substantiale la vinurile Riesling italian. Vinurile Feteascd regald si Bibeascd neagrd au
prezentat valori apropiate, aceeasi comparatie fiind valabila si pentru vinurile Feteasca alba si
Feteasca neagrd. In patru din cele cinci probe luate in studiu se poate afirma ci valorile de
nichel decelate sunt mai scazute decét cele de plumb in medie cu 20%.

Cantitdti mari de metale precum nichelul si plumbul nu sunt recomandate, valorile
decelate in acest studiu fiind n limitele admise de catre legiuitor. Acesta admite un maxim de
0,15 mg/L plumb astfel incat vinurile din acest studiu se incadreaza in reglementarile O.1.V,
In vinurile supuse studiului se giseste o cantitate apreciabild de strontiu si zinc. Continutul de
zinc in vin poate fi asociat cu tratamentele antifungice ale vitei de vie. Valorile rezultate
pentru zine pot fi clasificate dupa sortimentul de vin astfel:

FA<FN< FR< BN<RI
Valorile minime de zinc s-au regésit in vinul Feteasca alba la valoarea de 187,665 ng/L iar
maximele au urcat pana la 415,228 pg/LL pentru vinul Riesling italian. Si totusi valorile
obtinute nu depasesc maximul admis de O.L1.V. de 0,5 mg/L zinc.
Valorile de strontiu pot fi pot fi clasificate dupa sortimentul de vin astfel:
FA<FR<RI<BN<FN

Se observa ca vinul Feteascd alba prezintd cele mai scazute concentratii de strontiu
(327,296 pg/L) pe cand maximul de 860,564 pg/L este atins de vinul Feteascad neagra.

Cuprul este un element esential dar cand se afla in exces poate deveni si potential toxic.
Acest element este asociat in general cu adaosul de pesticide in cultura vitei de vie dar si cu
procesul de productie. In timpul procesului de vinificatie, continutul de cupru poate varia,
putind sd scada datoritd formarii de precipitate insolubile sau si creascd ca urmare a
proceselor de coroziune ale echipamentului folosit. Variatia continutului de Cu din probele de
vin analizate este relativ scizuta, acest element prezentind valori apropiate in toate cele cinci
cazuri studiate. Cea mai mica valoare se observa la vinul Feteasca alba, (325,657 pug/L) urmat
de Babeasca neagra (499,891 pg/L), apoi de Feteasca neagra (524,332 ng/L), Riesling Italian
cu 567,945 ug/L, iar cea mai substantiald valoare se regaseste la vinul Feteascd regald
(599,235 pg/L).

Manganul este unul din elementele care conferd notiunea de “terroir”, dar valorile
obtinute reflectd zonarea podgoriei si structura intima a solului unde s-au cultivat soiurile
expuse mai sus. Valorile obtinute s-au incadrat intre 396,891 ug/L, minim, pentru vinul
Feteascd albd si un maxim de 967,009 pg/L pentru vinul rosu Feteascd neagra. Se observi ci
ambele soiuri rosii de vin prezinta valori apropiate de cifra 900, lucru care certifica afirmatia
privind lotizarea podgoriei.

Se remarcad evolutia unor elemente precum cobaltul, argintul si beriliul, elemente
sistematizate impreund datoritd faptului ca prezintd valori apropiate. Cobaltul se situeaza intre
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2,997 pg/L si 8,998 ng/L, pentru vinurile albe, si intre 3,712 pg/L si 5,789 ug/L pentru
vinurile rosii. Argintul ramane aproape constant, el fiind un element ce prezintd valori
apropiate de 7 pg/L, cu oscilatii nesemnificative.
Sensul descrescator al argintului acumulat in vinurile supuse studiului este prezentat mai
Jos:
FA<RI<FR<BN<FN
Acelasi lucru se poate afirma si despre beriliu, acesta prezentand valori cuprinse intre
6,783 pg/L si 7,223 pg/L, valorile oscilénd tot in jur de 7 pg/L.
FR<FA<RI<BN<FN,
cu specificatia cd in ambele cazuri valorile decelate la vinurile rosii sunt usor mai ridicate
decat in cazul vinurilor albe.

Rubidiul este unul din elementele care se gasesc in solul podgoriilor si au proprictatea
de a conferi soiurilor de struguri, in special celor negri o intensitate de culoare mai puternica,
mai pregnantd. Vinurile albe au acumulat cantitati de rubidiu ce variaza de la 600,304 ug/L
pentru Feteasca regald la 701,778 ug/L pentru Feteasca alba, intre aceste valori fiind si cele
determinate pentru Riesling italian de 697,605 pg/L. In schimb vinurile rosii au prezentat
valori practic duble fatd de cele albe. Astfel Feteasca neagrd a acumulat 1456,789 ng/L iar
vinul Babeasca neagra a acumulat rubidiu intr-un cuantum de 1567,982 pg/L.

Concluzii generale

I. Exista cu certitudine o diferenta intre rata deplasarilor secundare intre cele 4 categorii
de consumatori. Astfel, in cazul neconsumatorilor si a consumatorilor ocazionali de
vin rata acestei complicatii tinde spre valoarea de 21-22%, in timp ce pentru
consumatorii moderati si cronici de vin rata deplasarilor secundare tinde spre 13-14%.

2. Neconsumatorii si consumatorii ocazionali de vin sunt asociati cu o probabilitate mai
mare de a suferi o fractura de o complexitate mai mare. Fiecare dintre acestia are
aproximativ de doua ori mai multe sanse de a suferi fracturi complexe decit
consumatorii cronici de vin. Consumatorul moderat de vin nu prezinta fracturi de o
complexitate diferita fata de consumatorul cronic.

3. In ce priveste flexia si adductia, acestea au efecte opuse insa foarte slabe la cresterea
cu o unitate : flexie creste sansele unei fracturi complexe cu 1,002 in timp ce adductie
scade sansele unei fracturi complexe cu 0,995,

4, Existd cu certitudine o influenta pozitiva in procesul de consolidare osoasd la
persoanele care consuma cronic si ocazional vin in comparatie cu celelalte categorii
populationale.

5. Compusii fenolici determinati in soiurile albe au prezentat valori care conduc la
formarea aromelor tipice acestor soiuri. Pentru vinurile rosii acesti compusi conduc la
discriminarea varietala a lor astfel ca se poate afirma cd acidul galic, catechina,
epicatechina, rutinul, quercitinul si resveratrolul sunt elemente cheie in caracterizarea
aromatica a lor.

6. Cuantificarea compusilor fenolici in soiurile albe sunt mult inferioare fata de soiurile
rosii, concentratiile de componente antioxidante fiind chiar si de zece ori mai scazute.
Analizind cele doud categorii de vinuri, albe si rosii se poate afirma ci din punct de
vedere al compusilor fenolici, pentru sandtate se recomanda consumarea de cantitati
moderate de vin rosu

7. Acumularea substantiala de compusi microfenolici in vinurile rosii le recomanda spre
consumul acestora si in scopuri curative

8. Metalele regasite in vinurile supuse studiului pot sd provina din surse variate precum
configuratia solului, practicile agro-viticole utilizate, dar si din echipamentele
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9.

10.

L1

tehnologice folosite. Valorile decelate in acest studiu nu depdsesc maximele admise de
legislatia vini-viticold in vigoare, astfel ca vinurile pot fi consumate fara un pericol din
acest punct de vedere

Metalele contribuie prin existenta lor in vinuri la formarea complexului aromatic si
coloristic al acestora avand certe influente asupra caracterului de "terroir”, al tipicitatii
zonei de provenientd. Elemente precum cobaltul, argintul si beriliul, chiar dacd nu
prezintd valori semnificative aduc un aport in configuratia chimica a vinurilor, aceste
elemente nefiind definitorii pentru cele albe sau rosii

Culoarea vinului este clar influentatd de elemente precum rubidiul, chiar denumirea
(Feteasca neagra si Babeasca neagrd) soiului fiind relevanta in acest caz

Valorile obtinute, cdt si studiile care aratd uneori rezultate contradictorii in cazul
consumului de vin impun crearea si impunerea unui standard de cercetare cu linia
tehnologica aferenta.
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